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ΣΥΝΤΟΜΑ ΒΙΟΓΡΑΦΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ 

Ημερ. γεννήσεως   : 4 Νοεμβρίου 1964 

Υπηκοότητα          : Ελληνική 

Οικογενειακή Κατάσταση : Έγγαμος με 2 παιδιά 

Διεύθ. Εργασίας     : Τμήμα Επιστήμης και Τεχνολογίας Τροφίμων 

Πανεπιστήμιο Πελοποννήσου 

Αντικάλαμος 24100 - Καλαμάτα 

Τηλέφωνα          : (27210) 45302, 45237, 45283, 45284 

e-mail            : i.kapolos@uop.gr & i.kapolos@go.uop.gr 

 

ΣΠΟΥΔΕΣ 

 Τμήμα Χημείας Παν/μίου Πατρών. Πτυχίο Χημικού τον Ιούλιο του 1986. 

 Δίπλωμα εξειδίκευσης Α΄ κατηγορίας στην Οινολογία από το Υπουργείο Γεωργίας τον Ιούλιο 

του 1989. 

 Τμήμα Χημείας Παν/μίου Πατρών. Διδακτορικό Δίπλωμα τον Ιούνιο του 1993. Επιβλέπων 

Καθηγητής Ν. Κατσάνος. 

 Τμήμα Χημικών Μηχανικών Πολυτεχνική Σχολή Παν/μίου Πατρών. Δίπλωμα Χημικού 

Μηχανικού τον Ιούλιο του 1994. 

 Τμήμα Επιστημών της Εκπαίδευσης και της Αγωγής στην Προσχολική Ηλικία, Παν/μίου 

Πατρών. Μεταπτυχιακό Δίπλωμα Ειδίκευσης στην κατεύθυνση ΄΄Διδακτική των Θετικών 

Επιστημών: Εκπαιδευτικά Προγράμματα Αξιολόγηση και Τεχνολογίες της Πληροφορίας και της 

Επικοινωνίας στην Εκπαίδευση΄΄ τον Σεπτέμβριο του 2008. 

 

ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΙΚΗ ΣΤΑΔΙΟΔΡΟΜΙΑ 

 07/05/2019 – σήμερα: Καθηγητής πρώτης βαθμίδας του Τμήματος Επιστήμης και Τεχνολογίας 

Τροφίμων του Πανεπιστημίου Πελοποννήσου. 

 18/2/2013 – 06/05/2019: Καθηγητής πρώτης βαθμίδας του Τμήματος Τεχνολογίας Τροφίμων 

του Τ.Ε.Ι. Πελοποννήσου. 

 23/12/2003 – 17/2/2013: Αναπληρωτής Καθηγητής του Τμήματος Τεχνολογίας Τροφίμων του 

Τ.Ε.Ι. Καλαμάτας. 

 25/4/2002 – 22/12/2003: Καθηγητής δευτεροβάθμιας εκπαίδευσης ειδικότητας Χημικού 

Μηχανικού. 

 19/3/99 – 19/4/02: Αξιωματικός Ειδικών Καθηκόντων (Υπαστυνόμος Α΄ - Χημικός) στην 

Ελληνική Αστυνομία / Διεύθυνση Εγκληματολογικών Ερευνών, Τμήμα Χημείου. 

 17/5/95 - 18/3/99: Χημικός στο Ινστιτούτο Προστασίας Φυτών Πάτρας, (ΕΘ.Ι.ΑΓ.Ε.), στα 

πλαίσια του κοινού προγράμματος Υπ. Γεωργίας, ΕΘ.Ι.ΑΓ.Ε. και Ε.Ε. με θέμα ΄΄Έλεγχος 

Υπολειμμάτων Γεωργικών Φαρμάκων΄΄. 

 3/10/94 - 30/6/95, 25/9/95 - 21/6/96, 26/9/96 - 30/6/97, 26/9/97 - 26/6/98, 25/9/98 - 18/3/99: 

Έκτακτος Συνεργάτης στο τμήμα Ιχθυοκομίας-Αλιείας της σχολής Τεχνολόγων Γεωπονίας του 

Τ.Ε.Ι. Μεσολογγίου. 



 3 

 1/12/87 - 2/12/91: Ειδικός Μεταπτυχιακός Υπότροφος (Ε.Μ.Υ.) του τομέα 

Φυσικοχημείας, Ανόργανης και Πυρηνικής Χημείας, του Τμήματος Χημείας, του 

Παν/μίου Πατρών. 

 

ΔΙΟΙΚΗΤΙΚΕΣ ΘΕΣΕΙΣ 

 01/2023 – σήμερα: Διευθυντής του Πανεπιστημιακού Εργαστηρίου ΄΄Φυσικοχημείας, 

Ενόργανης Ανάλυσης και (Βιο)Χημείας Τροφίμων΄΄ του Τμήματος Επιστήμης και Τεχνολογίας 

Τροφίμων του Πανεπιστημίου Πελοποννήσου. (ΦΕΚ Ίδρυσης 3564/τ.Β/8-7-2022). 

 12/2022 – σήμερα: Μέλος του Περιφερειακού Συμβουλίου Έρευνας και Καινοτομίας της 

Περιφέρειας Πελοποννήσου. 

 10/2022 – σήμερα: Εσωτερικό Μέλος του Συμβουλίου Διοίκησης του Πανεπιστημίου 

Πελοποννήσου. 

 9/2021 – 8/2023: Προσωρινός Αναπληρωτής Πρόεδρος του Τμήματος Επιστήμης Διατροφής 

και Διαιτολογίας του Παν/μίου Πελοποννήσου. 

 06/2019 – 8/2021: Προσωρινός Πρόεδρος του Τμήματος Επιστήμης Διατροφής και 

Διαιτολογίας του Παν/μίου Πελοποννήσου. 

 05/2019 – 8/2020: Πρόεδρος του Συμβουλίου Ένταξης του Πανεπιστημίου Πελοποννήσου. 

 12/2017 – 05/2019: Πρύτανης του ΤΕΙ Πελοποννήσου. 

 10/2014 – 10/2017: Αναπληρωματικό Μέλος του Τομεακού Επιστημονικού Συμβουλίου 

(Τ.Ε.Σ.) ΄΄Αγροτικής παραγωγής, Διατροφής, Τροφίμων, Αγρο−βιοτεχνολογίας και 

Υδατοκαλλιεργειών΄΄ του Εθνικού Συμβουλίου Έρευνας και Τεχνολογίας (Ε.Σ.Ε.Τ.). 

 6/2014 – 11/2017: Μέλος του Συμβουλίου της Αρχής Διασφάλισης και Πιστοποίησης της 

Ποιότητας στην Ανώτατη Εκπαίδευση (ΑΔΙΠ) στον κλάδο Τεχνολογικών ή Γεωτεχνικών 

Επιστημών ή Τροφίμων. 

 11/2013 – 11/2016:Διευθυντής του Κέντρου Τεχνολογικής Έρευνας (ΚΤΕ) Πελοποννήσου.  

 5/2012 – 6/2014: Μέλος του Συμβουλίου του ΤΕΙ Πελοποννήσου. 

 09/09/2009 – 25/4/2018: Πρόεδρος του Ινστιτούτου Δια Βίου Εκπαίδευσης (ΙΔΒΕ) του ΤΕΙ 

Πελοποννήσου. 

 1/9/2008 – 15/1/2013: Αντιπρόεδρος Ακαδημαϊκών Υποθέσεων και Προσωπικού του ΤΕΙ 

Πελοποννήσου (πρώην Καλαμάτας) & Αναπληρωτής Πρόεδρος του ΤΕΙ Πελοποννήσου. 

 13/11/2008 – 15/1/2013: Πρόεδρος της Μονάδας Διασφάλισης Ποιότητας (ΜΟ.ΔΙ.Π.) του ΤΕΙ 

Πελοποννήσου (πρώην Καλαμάτας). 

 27/05/2005 – 25/07/2009: Πρόεδρος του Τεχνικού Συμβουλίου του ΤΕΙ Πελοποννήσου (πρώην 

Καλαμάτας) 

 1/9/2004 – 31/8/2009: Προϊστάμενος του Τμήματος Τεχνολογίας Τροφίμων (πρώην 

Τεχνολογίας Γεωργικών Προϊόντων) του Τ.Ε.Ι. Πελοποννήσου (πρώην Καλαμάτας). 

 26/2/2004 – 31/8/2004: Αναπληρωτής Προϊστάμενος του Τμήματος Τεχνολογίας Τροφίμων 

(πρώην Τεχνολογίας Γεωργικών Προϊόντων) του Τ.Ε.Ι. Πελοποννήσου (πρώην Καλαμάτας). 
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ΔΙΔΑΚΤΙΚΟ ΕΡΓΟ 

Α. Προπτυχιακό επίπεδο 

Ως Ειδικός Μεταπτυχιακός Υπότροφος (Ε.Μ.Υ.) στο Τμήμα Χημείας του Πανεπιστημίου Πατρών.  

 1987-1992: Φροντιστήρια και Εργαστήρια των μαθημάτων ΄΄Φυσικοχημεία Ι΄΄ και 

΄΄Φυσικοχημεία ΙΙ΄΄. Τμήμα Χημείας Παν/μίου Πατρών. 

 1988-1992: Φροντιστήρια του μαθήματος ΄΄Φυσικοχημεία΄΄. Τμήμα Γεωλογίας Παν/μίου 

Πατρών. 

 1988-1989: Φροντιστήρια του μαθήματος ΄΄Ειδικά μαθήματα Φυσικοχημείας΄΄ Φαρμακευτικό 

Τμήμα Παν/μίου Πατρών. 

 

2. Ως Έκτακτος Καθηγητής σε ΤΕΙ 

 1994-1999: Αυτοδύναμη Διδασκαλία των Εργαστηρίων του μαθήματος ́ ΄Γενική Χημεία΄΄ Τμήμα 

Ιχθυοκομίας-Αλιείας Τ.Ε.Ι. Μεσολογγίου. 

 1997-1999: Αυτοδύναμη Διδασκαλία των Εργαστηρίων του μαθήματος ΄΄Αναλυτική Χημεία΄΄ 

Τμήμα Ιχθυοκομίας-Αλιείας Τ.Ε.Ι. Μεσολογγίου. 

 1994-1995: Αυτοδύναμη Διδασκαλία των Εργαστηρίων του μαθήματος ΄΄Χημική Ωκεανογραφία 

ΙΙ΄΄ Τμήμα Ιχθυοκομίας-Αλιείας Τ.Ε.Ι. Μεσολογγίου. 

 2000-2002: Αυτοδύναμη Διδασκαλία των Εργαστηρίων του μαθήματος ΄΄Ανόργανη Χημεία΄΄ 

Τμήμα Τεχνολόγων Ιατρικών Εργαστηρίων Τ.Ε.Ι. Αθήνας. 

 2000-2002: Αυτοδύναμη Διδασκαλία των Εργαστηρίων του μαθήματος ΄΄Χημεία΄΄ Τμήμα 

Αισθητικής Τ.Ε.Ι. Αθήνας. 

 2002-2003: Αυτοδύναμη Διδασκαλία των μαθημάτων ΄΄Χημική Ωκεανογραφία ΙΙ΄΄ και 

΄΄Ρύπανση Υδάτων΄΄ Τμήμα Ιχθυοκομίας-Αλιείας Τ.Ε.Ι. Μεσολογγίου. 

 2003-2004: Αυτοδύναμη Διδασκαλία του μαθήματος ΄΄Ρύπανση Υδάτων΄΄ και του εργαστηρίου 

΄΄Χημική Ωκεανογραφία Ι΄΄ Τμήμα Ιχθυοκομίας-Αλιείας Τ.Ε.Ι. Μεσολογγίου. 

 

3. Ως Μεταδιδακτορικός Συνεργάτης στο Τμήμα Χημικών Μηχανικών του Πανεπιστημίου Πατρών 

 1996-1999: Επίβλεψη διπλωματικών εργασιών φοιτητών του τμήματος Χημικών Μηχανικών του 

Παν/μίου Πατρών με θέματα ΄΄Βιολογική ασβεστοποίηση΄΄ και ΄΄ Ο ρόλος των πρωτεογλυκανών 

και των γλυκοπρωτεϊνών στην κρυσταλλική ανάπτυξη του φωσφορικού ασβεστίου΄΄. 

4. Ως μέλος Δ.Ε.Π. στο ΤΕΙ Πελοποννήσου (2003 – 2026) 

 Χημεία και Βιοχημεία Γεωργικών Προϊόντων (Θ+Ε), Φυσικοχημική και Ενόργανη Ανάλυση 

Φυτικών Προϊόντων (Θ+Ε), Βιοχημεία (Θ+Ε), Ενόργανη Χημική Ανάλυση (Θ+Ε), Αναλυτική 

Χημεία (Θ), Οινολογία και Τεχνολογία Οινικών Προϊόντων (Θ+Ε), Νομοθεσία Τροφίμων (Θ) 

 Επίβλεψη Πτυχιακών Εργασιών Σπουδαστών του Τμήματος Τεχνολογίας Γεωργικών Προϊόντων 

και του Τμήματος Τεχνολογίας Τροφίμων του ΤΕΙ Πελοποννήσου. 

 

5. Ως μέλος ΔΕΠ στο Πανεπιστήμιο Πελοποννήσου (2019-σήμερα)  

 Φυσικοχημεία, Βιοχημεία Ι & ΙΙ, Οινολογία Ι & ΙΙ, Ανάλυση Τροφίμων, Αναλυτική Χημεία, 

Βασικές Αρχές Ενόργανης Ανάλυσης, Φυσικοχημεία Βιολογικών Συστημάτων, Φυσικοχημεία 

Τροφίμων, Διδακτική της Επιστήμης των Τροφίμων. 
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 Επίβλεψη Διπλωματικών Εργασιών Φοιτητών του Τμήματος Επιστήμης και Τεχνολογίας 

Τροφίμων του Πανεπιστημίου Πελοποννήσου. 

 

Β. Μεταπτυχιακό επίπεδο 

1. Ως Συνεργαζόμενο Εκπαιδευτικό Προσωπικό (Σ.Ε.Π.) στο Ελληνικό Ανοικτό Πανεπιστήμιο 

(Ε.Α.Π.). 

 Διδασκαλία της Θεματικής Ενότητας ΚΦΕ 52 ΄΄Οργάνωση και Αλληλεπιδράσεις σε Μοριακό 

Επίπεδο΄΄ στο πλαίσιο του Μ.Π.Σ. του Ε.Α.Π. ΄΄Μεταπτυχιακή Εξειδίκευση Καθηγητών Φυσικών 

Επιστημών΄΄ (Ακαδημαϊκά Έτη 2006-2017 και 2019-2023). 

 Επίβλεψη Τριάντα πέντε (35) Μεταπτυχιακών Διπλωματικών Εργασιών για την απόκτηση 

του Μ.Δ.Ε. ΄΄Μεταπτυχιακή Ειδίκευση Καθηγητών Φυσικών Επιστημών΄΄. 

 

2. Ως μέλος ΔΕΠ του ΤΕΙ Πελοποννήσου 

 Διδασκαλία στο ΠΜΣ του Τμήματος Τεχνολόγων Γεωπόνων με τίτλο ΄΄Γεωργία 

Ελεγχόμενου Περιβάλλοντος – Υδροπονία΄΄ του μαθήματος ΄΄Μεθοδολογίες Αναλύσεων΄΄ 

(Ακαδημαϊκό έτος 2016-2017). 

 Διδασκαλία στο ΠΜΣ του Τμήματος Τεχνολογίας Τροφίμων με τίτλο ΄΄Τεχνολογία και 

Ποιότητα Ελιάς και Ελαιολάδου΄΄ του μαθήματος ΄΄Μέθοδοι Ανάλυσης – Ποιοτικός Έλεγχος’’ 

(Ακαδημαϊκά Έτη 2018-2019). 

 

3. Ως μέλος ΔΕΠ του Πανεπιστήμιο Πελοποννήσου 

 Διδασκαλία στο ΠΜΣ του Τμήματος Επιστήμης και Τεχνολογίας Τροφίμων με τίτλο 

΄΄Τεχνολογία και Ποιότητα Ελιάς και Ελαιολάδου΄΄ του μαθήματος ΄΄Μέθοδοι Ανάλυσης – 

Ποιοτικός Έλεγχος΄΄ (Ακαδημαϊκά Έτη 2019-2020 έως σήμερα). 

 Διδασκαλία στο ΠΜΣ του Τμήματος Γεωπόνων με τίτλο ΄΄Οργάνωση και Διοίκηση στον 

Αγροδιατροφικό Τομέα΄΄ του μαθήματος ΄΄Θέματα Τεχνολογίας Τροφίμων΄΄ (Ακαδημαϊκά Έτη 

2021-2022 & 2022-2023). 

 

Γ. Επίβλεψη Διδακτορικών Διατριβών 

 Επιβλέπων Καθηγητής τριών (3) Διδακτορικών Διατριβών στο Τμήμα Επιστήμης και 

Τεχνολογίας Τροφίμων του ΠΑΠΕΛ. 

 

Δ. Μέλος τριμελών συμβουλευτικών επιτροπών υποψηφίων Διδακτόρων 

 Μέλος των Τριμελών Συμβουλευτικών Επιτροπών σε τέσσερεις (4) Διδακτορικές Διατριβές στο 

Τμήμα Επιστήμης και Τεχνολογίας Τροφίμων, σε μία (1) στο Τμήμα Γεωπονίας και σε μία (1) στο 

Τμήμα Επιστήμης Διατροφής και Διαιτολογίας του ΠΑΠΕΛ. 

 Μέλος των Τριμελών Συμβουλευτικών Επιτροπών σε τρεις (3) ολοκληρωμένες Διδακτορικές 

Διατριβές και σε δύο (2) υπό εξέλιξη στο Τμήμα Χημείας του Παν/μίου Πατρών.  
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Ε. Μέλος Επταμελών Εξεταστικών Επιτροπών Διδακτορικών Διατριβών 

 Μέλος Επταμελών Εξεταστικών Επιτροπών πέντε (5) Διδακτορικών Διατριβών στο Τμήμα 

Χημείας του Παν/μίου Πατρών και μία (1) Διδακτορικής Διατριβής στην Ιατρική Σχολή του 

ΕΚΠΑ. 

 

ΕΡΕΥΝΗΤΙΚΑ ΕΝΔΙΑΦΕΡΟΝΤΑ 

 Μελέτη διφασικών ιδιοτήτων με εφαρμογή σε θέματα που σχετίζονται με τα τρόφιμα, το 

περιβάλλον και τα υλικά. Υπολογισμοί συντελεστών διάχυσης, συντελεστών προσρόφησης - 

εκρόφησης, συντελεστών κατανομής σε διεπιφάνειες, αλληλεπιδράσεις με στερεές επιφάνειες, 

συνεργιστικά φαινόμενα, υπολογισμοί ταχυτήτων εναπόθεσης και πιθανότητας αντίδρασης καθώς 

επίσης και μέτρηση επιφανειακών ενεργειών σε στερεές επιφάνειες. 

 Χαρακτηρισμός κολλοειδών ουσιών και μακρομορίων με τη βοήθεια χρωματογραφικών 

τεχνικών. Χαρακτηρισμός βιομορίων και ζυμών με χρωματογραφικές τεχνικές. 

 Χρήση βιοκαταλυτών και γενετική τροποποίηση ζυμών για παραγωγή αλκοόλης και κινητική 

μελέτη της αλκοολικής ζύμωσης με χρωματογραφικές τεχνικές. 

 Προσδιορισμοί επιμολυντών σε γεωργικά προϊόντα και τρόφιμα και μελέτη της δράσης 

διαφόρων παραγόντων στη μείωση της παρουσίας τους. 

 Ανάπτυξη μεθοδολογιών για αυθεντικοποίηση αγροτικών προϊόντων και τροφίμων. 

 

ΣΥΜΜΕΤΟΧΗ ΣΕ ΧΡΗΜΑΤΟΔΟΤΟΥΜΕΝΑ ΕΡΓΑ 

1. ΣΥΜΜΕΤΟΧΗ – ΚΑΘΟΔΗΓΗΣΗ ΕΡΕΥΝΗΤΙΚΩΝ ΕΡΓΩΝ 

 1/11/1996 - 30/10/1998: Συμμετοχή στο ερευνητικό πρόγραμμα ́ ΄Ασβεστοποίηση βιοπροσθετικών 

εμφυτευμάτων. In vitro και in vivo μηχανισμοί εκκίνησης, ενίσχυσης και παρεμπόδισης΄΄. Πηγή 

χρηματοδότησης ΠΕΝΕΔ 95. 

 1/1/1997 - 31/3/1999: Συμμετοχή στο ερευνητικό πρόγραμμα ΄΄Πυρηνοποιητική ικανότητα 

μεγαλομορίων χόνδρου για το σχηματισμό αλάτων του φωσφορικού ασβεστίου΄΄. Πηγή 

χρηματοδότησης ΠΕΝΕΔ 95. 

 1/6/1998 – 31/5/2000: Συμμετοχή στο ερευνητικό πρόγραμμα ΄΄Περιβαλλοντική μελέτη της 

λιμνοθάλασσας του Αιτωλικού με έμφαση στον προσδιορισμό της συγκέντρωσης των βαρέων 

μετάλλων, με σκοπό την αειφόρο ανάπτυξή της΄΄. Πηγή χρηματοδότησης Τ.Ε.Ι. Μεσολογγίου. 

 1/6/2003 – 31/8/2006: Συμμετοχή στο ερευνητικό πρόγραμμα ΄΄Ανάπτυξη νέας τεχνολογίας για 

τη μελέτη της ανταλλαγής ρύπων μεταξύ ατμοσφαιρικού και υδάτινου περιβάλλοντος΄΄. Πηγή 

χρηματοδότησης ΕΠΕΑΚ ΙΙ/ΠΥΘΑΓΟΡΑΣ Ι. 

 1/1/2005 – 31/12/2006: Συμμετοχή στο ερευνητικό πρόγραμμα ΄΄Μελέτη των διαφασικών 

επιφανειακών ιδιοτήτων των κολλοειδών με την τεχνική της μονοφασικής χρωματογραφίας 

φυγοκεντρικού πεδίου΄΄. Πηγή χρηματοδότησης ΕΠΕΑΚ ΙΙ/ΠΥΘΑΓΟΡΑΣ ΙΙ. 

 1/1/2005 – 31/12/2006: Συμμετοχή στο ερευνητικό πρόγραμμα ΄΄Σύγχρονες εφαρμογές 

ραδιοϊσοτόπων στην ανάλυση φυτοφαρμάκων και τη βιορόφηση΄΄. Πηγή χρηματοδότησης ΕΠΕΑΚ 

ΙΙ/ΠΥΘΑΓΟΡΑΣ ΙΙ. 
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 2005 – 2008: Συμμετοχή στο ερευνητικό πρόγραμμα ΄΄Νέοι ακινητοποιημένοι βιοκαταλύτες για 

αύξηση παραγωγικότητας, βελτίωσης ποιότητας κρασιού και για βιομηχανοποίηση τους στην 

οινοποιία΄΄. Πηγή χρηματοδότησης ΠΕΝΕΔ 2003. 

 1/1/2006 – 31/12/2008: Συμμετοχή στο ερευνητικό πρόγραμμα ΄΄Μηχανισμός της 

αλληλεπίδρασης αερίων ρύπων και υδάτινου περιβάλλοντος: Μελέτη της επίδραση της 

θερμοκρασίας, του pΗ και των επιφανειακών υμενίων΄΄. Πηγή χρηματοδότησης Πανεπιστήμιο 

Πατρών (Πρόγραμμα Καραθεοδωρή). 

 2006 – 2008: Συμμετοχή στο ερευνητικό πρόγραμμα ΄΄Μοντελοποίηση και προσομοίωση των 

φυσικοχημικών διαδικασιών στην ατμόσφαιρα για τον έλεγχο της ατμοσφαιρικής ρύπανσης΄΄. Πηγή 

χρηματοδότησης ΓΓΕΤ (Π.Ε.Π.-Δ.Ε.) 

 2006 – 2008: Συμμετοχή στο ερευνητικό πρόγραμμα ΄΄Ίδρυση και λειτουργία διαπιστευμένου 

εργαστηρίου προσδιορισμού μυκοτοξινών (αφλατοξινών και ωχρατοξινών) σε γεωργικά προϊόντα 

και τρόφιμα΄΄. Πηγή χρηματοδότησης ΓΓΕΤ (Π.Π.Κ.-Δ.Ε.). 

 2006 – 2008: Συμμετοχή στο ερευνητικό πρόγραμμα ΄΄Ανάπτυξη ερευνητικών δραστηριοτήτων 

του εργαστηρίου προσδιορισμού μυκοτοξινών με σκοπό τη βελτίωση της ανταγωνιστικότητας των 

βιομηχανιών τροφίμων της Περιφέρειας Δυτικής Ελλάδας΄΄. Πηγή χρηματοδότησης ΓΓΕΤ (Π.Π.Κ.-

Δ.Ε.). 

 25/04/2013 – 30/11/2015: Επιστημονικός Υπεύθυνος του ερευνητικού προγράμματος 

΄΄Characterization of starch particles and investigation of the mechanism for the interaction 

between starch particles and aroma compounds΄΄. Πηγή χρηματοδότησης Αρχιμήδης ΙΙΙ 

(ΥΠΔΒΜΘ/ΕΥΔ). 

 23/05/2013 – 30/11/2015: Συμμετοχή στο ερευνητικό προγράμματος ΄΄Στρατηγική της 

αντιμετώπισης του προβλήματος των αφλατοξινών στα ξερά σύκα στο πλαίσιο της 

ολοκληρωμένης διαχείρισης της καλλιέργειας της συκιάς.΄΄ Πηγή χρηματοδότησης Αρχιμήδης ΙΙΙ 

(ΥΠΔΒΜΘ/ΕΥΔ). 

 20/11/2020-30/09/2023: Επιστημονικός Υπεύθυνος του ερευνητικού προγράμματος 

΄΄Δημιουργία επιστημονικής υποδομής για τη μελέτη, διατήρηση και εκμετάλλευση της 

βιοποικιλότητας των μικροβιακών κοινοτήτων των παραδοσιακών τροφίμων ζύμωσης και των 

οίνων της περιφέρειας Πελοποννήσου.΄΄ Πηγή χρηματοδότησης ΕΤΠΑ «Ανταγωνιστικότητα 

Επιχειρηματικότητα και Καινοτομία» 

 01/05/2021-30/11/2023: Επιστημονικός Υπεύθυνος του ερευνητικού προγράμματος 

΄΄Συμπλήρωση και επέκταση των ερευνητικών υποδομών του Τμήματος Επιστήμης και 

Τεχνολογίας Τροφίμων του ΠΑΠΕΛ, με στόχο την ανάπτυξη καινοτόμων εργαλείων για την 

πιστοποίηση της αυθεντικότητας των αγροτικών προϊόντων και τροφίμων της Περιφέρειας 

Πελοποννήσου΄΄. Πηγή χρηματοδότησης ΕΤΠΑ/Περιφέρειας Πελοποννήσου. 

 05/12/2024-30/11/2025: Επιστημονικός Υπεύθυνος του ερευνητικού προγράμματος ΄΄Ανάπτυξη 

εργαλείων χημειομετρίας για τη διάκριση γεωγραφικής προέλευσης/αυθεντικόντητας οίνων΄΄. 

Πηγή χρηματοδότησης Ίδρυμα Καπετάν Βασίλη και Κάρμεν Κωνσταντακοπούλου. 

 01/08/2026 – 31/08/2027: Επιστημονικός Υπεύθυνος του ερευνητικού προγράμματος 

΄΄Απομόνωση χαρακτηρισμός και μελέτη της ζυμωτικής ικανότητας άγριων και γηγενών ζυμών 
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από φιλέρι καλλιεργούμενο στην περιοχή της Μεσσηνίας΄΄. Πηγή χρηματοδότησης Ίδρυμα 

Καπετάν Βασίλη και Κάρμεν Κωνσταντακοπούλου. 

2. ΣΥΜΜΕΤΟΧΗ ΣΕ ΑΛΛΑ ΕΡΓΑ 

 2004 – 2008: Επιστημονικός Εξοπλισμός του ΤΕΙ Καλαμάτας. Επιστημονικός Υπεύθυνος του 

Τμήματος Τεχνολογίας Γεωργικών Προϊόντων. 

 2006 – 2008: ΑΡΧΙΜΗΔΗΣ ΙΙ - Ενίσχυση ερευνητικών ομάδων στα ΤΕΙ. Ιδρυματικός 

Υπεύθυνος του ΤΕΙ Καλαμάτας.  

 2010 – 2015: Μονάδα Διασφάλισης Ποιότητας (ΜΟΔΙΠ) του ΤΕΙ Καλαμάτας. Επιστημονικός 

και Ιδρυματικός Υπεύθυνος. 

 2011 – 2015: Υποδομές Εξοπλισμών στο ΤΕΙ Καλαμάτας. Επιστημονικός και Ιδρυματικός 

Υπεύθυνος. 

 2011 – 2014: Ψηφιακές Υπηρεσίες στο ΤΕΙ Καλαμάτας. Μέλος της ομάδας υλοποίησης του 

έργου. 

 2011 – 2014: Αναβάθμιση υπηρεσιών Βιβλιοθήκης ΤΕΙ Καλαμάτας με υλοποίηση Κεντρικού 

Αποθετηρίου, εμπλουτισμός του με ψηφιοποιημένο και τεκμηριωμένο υλικό, ενσωμάτωση νέων 

υπηρεσιών επικοινωνίας και ενημέρωσης χρηστών (wikis/blogs) και ταυτοποίηση υλικού με 

χρήση τεχνολογίας RFID. Μέλος της ομάδας υλοποίησης του έργου. 

 

ΔΙΟΡΓΑΝΩΣΗ ΔΙΕΘΝΩΝ ΣΥΝΕΔΡΙΩΝ 

 Πρόεδρος της Οργανωτικής Επιτροπής και μέλος της Επιστημονικής Επιτροπής του 13th 

International Conference on Structural Analysis of Advanced Materials (ICSAAM-2026) 

(Kalamata 6-10 September 2026).  

 Πρόεδρος της Οργανωτικής Επιτροπής και μέλος της Επιστημονικής Επιτροπής του 9th 

International Conference on Instrumental Methods of Analysis - Modern Trends and Applications 

(IMA-2015) (Καλαμάτα 20-24 Σεπτεμβρίου 2015).  

 Μέλος της Οργανωτικής Επιτροπής του 14ου International Symposium on Field – Flow Based 

Separations (FFF-2009) (Πάτρα 5-8 Ιουλίου 2009). 

 

ΚΡΙΤΗΣ ΣΕ ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΑ ΠΕΡΙΟΔΙΚΑ 

Κρίση/Αξιολόγηση ερευνητικών εργασιών στα ακόλουθα διεθνή περιοδικά: 

Journal of Agricultural and Food Chemistry, Food Chemistry, Trends in Food Science & 

Technology, Journal of Food Processing and Preservation, Journal of Food Composition and 

Analysis, Science of the Total Environment, Starch-Starke, Mycotoxin Research, Journal of 

Residuals Science and Technology, Toxicon, Journal of Food Composition and Analysis, The 

Journal of Physical Chemistry, World Mycotoxin Journal, Toxins, Nursing and Health Care, The 

Chemical Educator, Current Physical Chemistry, Foods, Food Science, Current Nutrition and Food 

Science, American Journal of Chemistry, Physical Chemistry, Advances in Analytical Chemistry, 

African Journal of Biotechnology, African Journal of Microbiology Research, African Journal of 

Food Science, Molecules, Frontiers in Microbiology 
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ΜΕΛΟΣ ΣΥΜΒΟΥΛΙΟΥ ΕΚΔΟΣΗΣ ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΩΝ ΠΕΡΙΟΔΙΚΩΝ 

 Επισκέπτης εκδότης (Guest editor) για την ειδική έκδοση (Special Issue) "Novel Beverages and 

Novel Technologies for Their Production" στο περιοδικό του εκδοτικού οίκου MDPI, 

΄΄Beverages΄΄ 

 Επισκέπτης εκδότης (Guest editor) για την ειδική έκδοση (Special Issue) "Chemical and Physical 

Properties in Food Processing" στο περιοδικό του εκδοτικού οίκου MDPI, ΄΄Applied Sciences΄΄ 

 Επισκέπτης εκδότης (Guest editor) για την ειδική έκδοση (Special Issue) "Application of 

Metabolomics in Food Fermentation" στο περιοδικό του εκδοτικού οίκου MDPI, ΄΄Metabolites΄΄ 

 Μέλος του Συμβουλίου Έκδοσης του περιοδικού ΄΄Foods΄΄ του εκδοτικού οίκου MDPI. 

 

ΣΥΓΓΡΑΦΙΚΟ ΕΡΓΟ 

Δημοσιεύσεις σε Διεθνή Περιοδικά με Κριτές: 56 

Δημοσιεύσεις σε Εθνικά Περιοδικά με Κριτές: 1 

Δημοσιεύσεις σε Συλλογικούς Τόμους: 6 

Ανακοινώσεις σε διεθνή και εθνικά συνέδρια: 114 

Βιβλία: 7 

Εναλλακτικό διδακτικό υλικό υπό μορφή βιντεοδιαλέξεων: 1 

Επιμέλεια πρακτικών συνεδρίου: 1 

 

Α. Δημοσιεύσεις σε διεθνή επιστημονικά περιοδικά 

1989 
1. Physicochemical quantities in catalytic reactions measured simultaneously by gas 

chromatography. J. Kapolos, N. A. Katsanos and A. Niotis, Chromatographia, 27 (7-8), 333 

(1989). (I.F. = 1,401).  

2. Diffusion coefficients of gases in liquids and partition coefficients in gas-liquid interphases by 

reversed-flow gas chromatography. N. A. Katsanos and J. Kapolos, Anal. Chem., 61 (20), 2231 

(1989). (I.F. = 6,042).  

1991 
3. Homogeneous catalysis studied by reversed-flow gas chromatography. B. V. Stolyarov, N. A. 

Katsanos, P. Agathonos and J. Kapolos, J. Chromatogr., 550 (1-2), 181 (1991). (I.F. = 3,716). 

1994 
4. Simple measurement of deposition velocities and wall reaction probabilities in denuder tubes. 

I.  Topalova, N. A. Katsanos, J. Kapolos and Ch. Vassilakos, Atmos. Environ., 28 (10), 1791 

(1994). (I.F. = 3,708).  

1997 
5. A model experimental system for the investigation of heart valve calcification in vitro. J. 

Kapolos, D. Mavrilas, Y. Misirlis, P. G. Koutsoukos, J. Biomed. Mater. Res. (Appl. Biomater.), 38 

(3), 183 (1997). (I.F. = 3,373). 
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1998 
6. Bioprosthetic heart valve calcification using in vitro and animal models. D. Mavrilas, A. 

Apostoloki, Y. Missirlis, J. Kapolos, P.G. Koutsoukos, M. Melachrinou, V. Zolota and D. 

Dougenis, J. Biomech., 31, Supplement 1, 134 (1998). (I.F. = 2,431). 

1999 
7. Development of bioprosthetic heart valve calcification in vitro and in animal models: 

Morphology and Composition. D. Mavrilas, A. Apostoloki, J. Kapolos, P.G.Koutsoukos, M. 

Melachrinou, V. Zolota, D. Dougenis, J. Cryst. Growth, 205 (4), 554 (1999). (I.F. = 1,742). 

8. Formation of Calcium Phosphates in Aqueous Solutions in the Presence of Carbonate Ions. J. 

Kapolos, P.G. Koutsoukos, Langmuir, 15 (19), 6557 (1999). (I.F. = 3,789). 

2002 
9. A promising methodology for the detection of pockmarks activation in nearshore sediments. 

J. Ravasopoulos, G. Papatheodorou, J. Kapolos, M. Geraga, A. Koliadima and K. Xenos, Instrum.  

Sci. & Technol., 30 (2), 139 (2002). (I.F. = 0,963). Physicochemical and Microscopical Study of 

Calcific Deposits from Natural and Bioprosthetic Heart Valves. Comparison and Implications for 

Mineralization Mechanism. D. Mikroulis, D. Mavrilas, J. Kapolos, P.G. Koutsoukos, C. Lolas, J. 

Mater. Sci.- Mater. M., 13 (9), 885 (2002). (I.F. = 2,448). 

 Physicochemical characterization of inorganic pigments in the presence of gaseous pollutants. The 

role of ozone. V. Siokos, J. Kapolos and F. Roubani – Kalantzopoulou, Z. Phys. Chem. 216 (11), 

1311 (2002). (I.F. = 1,144). 

10. Heterogeneous catalysis of gas on solids diffusing through liquid layer studied by inverse gas 

chromatography. J. Kapolos, N.A. Katsanos, J. Chromatogr. A, 977 (1) 107 (2002). (I.F. = 3,716). 

2004 
13. Surface energy of solid catalysts measured by inverse gas chromatography. N.A. Katsanos, D. 

Gavril, J. Kapolos, and G. Karaiskakis, J. Colloid Interface Sci., 270 (2) 455 (2004). (I.F. = 5,091). 

14. Screening biomaterials with a new in vitro method for potential calcification: Porcine aortic 

valves and bovine pericardium. D. Mavrilas, J. Kapolos, P.G. Koutsoukos and D. Dougenis, J. 

Mater. Sci.- Mater. M. 15 699 (2004). (I.F. = 1,401). 

2005 
15. New gas chromatographic instrumentation for studying the action of sulfur dioxide on marbles. 

N. Bakaoukas, J. Kapolos, A. Koliadima, G. Karaiskakis, J. Chromatogr. A, 1087 (1-2) 169 

(2005). (I.F. = 3,716). 

16. Measurements of Diffusion Coefficients in Porous Solids by Inverse Gas Chromatography. J. 

Kapolos, N. Bakaoukas, A. Koliadima, G. Karaiskakis, J. Phase Equilb. Diff., 26 (5) 477 (2005). 

(I.F. = 1,315). 

2006 
17. Time distribution of adsorption entropy of gases on heterogeneous surfaces by reversed-flow 

gas chromatography. N.A. Katsanos, J. Kapolos, D. Gavril, N. Bakaoukas, V. Loukopoulos, A. 

Koliadima, and G. Karaiskakis, J. Chromatogr. A, 1127 (1-2) 221 (2006). (I.F. = 3,716). 
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2007 
18. Study of the growth rate of Sacchoromyces cerevisiae strains using wheat starch granules as 

support for yeast immobilization monitoring by Sedimentation/Steric Field-Flow Fractionation. L. 

Farmakis, J. Kapolos, A. Koliadima, G. Karaiskakis, Food Res. Int., 40 (6) 717 (2007). (I.F. = 

3,520). 

19. Evaluation of acrylic polymeric resin and small siloxane molecule for protecting cultural 

heritage monuments against sulfur dioxide corrosion. J. Kapolos, N. Bakaoukas, A. Koliadima, 

G. Karaiskakis Prog. Org. Coat. 59 152 (2007). (I.F. = 2,955). 

2008 
20. Analytical chemistry measurements of surface chemistry quantities (review article). J. 

Kapolos, A. V. Dremetsika and N. A. Katsanos, Trends in Chromatography, 4 89 (2008). 

2009 
21. Diffusion coefficients of SO2 in water and partition coefficients of SO2 in water – air interface 

at different temperature and pH values. A. Koliadima, J. Kapolos, L. Farmakis, Instrum.  Sci. & 

Technol., 37 274 (2009). (I.F. = 0,963). 

22. The use of sedimentation field-flow fractionation in the size characterization of bovine milk fat 

globules as affected by heat treatment. V. Raikos, J. Kapolos, L. Farmakis, A. Koliadima, G. 

Karaiskakis, Food Res. Int., 42 659 (2009). (I.F. = 3,520). 

2010 
23. New separation methodologies for the distinction of the growth phase of Sacharomyces 

cerevisiae cell cycle. G. Ch. Lainioti, J. Kapolos, A. Koliadima, G. Karaiskakis. J. Chromatogr. 

A, 1217 1813 (2010). (I.F. = 3,716). 

24. Elemental concentrations in sediments of the Patras Harbour, Greece, using INAA, ICP-MS 

and AAS. H. Papaefthymiou, G. Papatheodorou, D. Christodoulou, M. Geraga, A. Moustakli, J. 

Kapolos Microchemical J., 96 (2) 269 (2010). (I.F. = 2,634). 

25. Kinetic study of the alcoholic fermentation process in the presence of free and immobilized 

Saccharomyces Cerevisiae cells, at different initial glucose concentrations by Reversed Flow GC. 

G. Ch. Lainioti, J. Kapolos, L. Farmakis, G. Karaiskakis, A. Koliadima, Chromatographia, 72 

(11-12) 1149 (2010). (I.F. = 1,401). 

2011 
26. Identification and characterization of microbial contaminants isolated from stored aviation 

fuels by DNA sequencing and restriction fragment length analysis of a PCR-amplified region of 

the 16S rRNAm gene. V. Raikos, S. S. Vamvakas, J. Kapolos, A. Koliadima, G. Karaiskakis Fuel, 

90 (2) 695 (2011). (I.F. = 4,908). 

27. Τhe study of the effect of fermentation temperature on the growth kinetics of Saccharomyces 

Cerevisiae yeast strain, in the presence or absence of support, by chromatographic techniques. G. 

Ch. Lainioti, J. Kapolos, A. Koliadima, G. Karaiskakis, J. Liq. Chromatogr. & R.T. 34 (3) 195 

(2011). (I.F. = 0,827). 

28. Influence of pH and initial glucose concentration on the growth of Saccharomyces Cerevisiae 

yeast strain by Gravitational Field Flow Fractionation. G. Karaiskakis, G. Ch. Lainioti, J. Kapolos, 

A. Koliadima, Sep. Sci. Technol. 46 (6) 893 (2011). (I.F. = 1,200). 
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2012 
29. Water content, temperature and biocide effects on the growth kinetics of bacteria isolated from 

JP-8 aviation fuel storage tanks. V. Raikos, S. S. Vamvakas, D. Sevastos, J. Kapolos, A. 

Koliadima, G. Karaiskakis Fuel, 93 559 (2012). (I.F. = 4,908). 

30. The study of the influence of temperature and initial glucose concentration on the fermentation 

process in the presence of Saccharomyces cerevisiae yeast strain immobilized on starch gels by 

Reversed-Flow Gas Chromatography. G. Ch. Lainioti, J. Kapolos, A. Koliadima, G. Karaiskakis, 

Preparative Biochemistry and Biotechnology 42 (5) 489 (2012). (I.F. = 1,241). 

2013 
31. Sedimentation field-flow fractionation as a tool for the study of milk protein-stabilized model 

oil-in-water emulsions: Effect of protein concentration and homogenization pressure. S. Kenta, V. 

Raikos, J. Kapolos, A. Koliadima G. Karaiskakis, J. Liq. Chromatogr. & R.T. 36 (3) 288 (2013). 

(I.F. = 0,827). 

32. Characterization of Polymeric Coatings in Terms of Their Ability to Protect Marbles and Clays 

against Corrosion from Sulfur Dioxide by Inverse Gas Chromatography. N. Bakaoukas, D. 

Sevastos, J. Kapolos, A. Koliadima, G. Karaiskakis, International Journal of Polymer Analysis 

and Characterization, 18 (6) 401 (2013). (I.F. = 1,333). 

33. Kinetic study of aggregation of milk protein and/or surfactant-stabilized oil-in-water emulsions 

by Sedimentation Field-Flow Fractionation. S. Kenta, V. Raikos, A. Vagena, D. Sevastos, J. 

Kapolos, A. Koliadima, G. Karaiskakis, J. Chromatogr. A, 1305 221 (2013). (I.F. = 3,716). 

2014 
34. Comparative study of the kinetic approach on the alcoholic fermentation procedure conducted 

in laboratory and scale-up systems by Inverse Gas Chromatography. G. Ch. Lainioti, J. Kapolos, 

A. Koliadima, G.Karaiskakis, Acta Chromatographica 26 1 (2014). (I.F. = 0,773). 

35. Ochratoxin A levels in Greek retail wines. Y. Sarigiannis, J. Kapolos, A. Koliadima, T. 

Tsegenidis, G. Karaiskakis, Food Control, 42 139 (2014). (I.F. = 3,667). 

2016 
36. Kinetic study of aflatoxins’ degradation in the presence of ozone. S. Agriopoulou, A. 

Koliadima, G. Karaiskakis, J. Kapolos, Food Control, 61 221 (2016). (I.F. = 3,667). 

2017 
37. Study of the influence of surfactants on the activity coefficients and mass transfer coefficients 
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